“ Menu del balli 2018 ”

sDanza del Saltarellos

Antipasto del Martinelli
Gemischter italienischer VVorspeisenteller

17,90 €
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a1l Trescone Maremmanoz
Linguine ai gamberi e buccia di limone di sorrento

Linguini mit Zitronensugo & Garnelen
18,00 €
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Filetto di salmone selvatico con sformatino di ricotta e insalatina
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sQuadrigliazs —
di riso Venere verdure baby e aneto croccante
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Wildes Lachsfilet mit Topfenauflauf, Reissalat,
Babygemdiise und krosser Dille

32,00 €
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sTarantella Napoletanas
Carrre di vitello croccante alla nocciola con gnocchetti di bieta, burro aromatico,
cipolla rossa caramellata profumate all’arancio siciliana
Kalbskarree in Nusskruste mit Mangoldgnocchi, aromatisierter Butter,
karamellisierten roten Zwiebeln parfiimiert mit Sizilianischen Orangen

32,00 €
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sTammurriata Napoletanas
Cheesecake con lamponi
Die italienische interpretation des Cheesecake:

“Himbeeren Cheesecake ”

9,50 €


http://www.essen-und-trinken.de/rezept/196060/tagliatelle-mit-zitronensauce-und-garnelen.html

